Wil @0% be my YValentine ?
Samedi 14 Sfevrier

Offrez-vous une expérience culinaire romantique !
Musique live pour la soirée.
Notre menu de la Saint-Valentin est proposé a
135 euros par personne
avec une coupe de Champagne Rosé.




Coupe de Champagne Rosé

Fmuse-PBouche
Carpaccio de crevettes rouges de Sicile marinées a
’huile d’agrumes et créme légére de burrata au citron de
Menton, tuile croustillante de parmesan
Carpaccio of Sicilian red prawns marinated in citrus oil
and light burrata cream with Menton lemon,
crispy parmesan tuile

Gutree
Tatin de foie gras caramélisé, pomme confite et
réduction de balsamique de Modéne
Caramelized foie gras tatin with candied apple and
Modena balsamic reduction

Doisson
Turbot roti, risotto au safran et citron confit,
coulis de crustacés au basilic pourpre
Roasted turbot, saffron and preserved lemon risotto,
shellfish coulis with purple basil

ou |or

YViande

Filet de veau roti, artichaut violet confit,
purée de céleri-rave
parfumée a la truffe noire, jus clair a la sauge
Roasted veal fillet, confit purple artichoke, black
truffle-infused celeriac purée, light sage jus

Oesserl
Ceeur de Saint Valentin framboise pour deux
Raspberry heart shape for two

Assortiment de mignardises
Assorted mignardises

135€ (eau et café a discrétion | water and coffee included)

Option végétarienne ala demande



