
À partager
Mini Sardines millésimées à l’huile d’olive vierge  19€
Focaccia croustillante au romarin et beurre AOP

Guacamole minute élaboré devant vous  21€
Avocat, citron vert, coriandre, oignons rouges, piment frais et tortillas artisanales sans gluten

Secreto n°7 - 80g  36€
Produit unique, entrecôte de Galice travaillée comme un jambon sec

Tempura de gambas sauvages  38€
Accompagné d’une généreuse sauce tartare

 Entrée  Plat

SALADE THAÏ AU POULET ET GAMBAS MARINÉES 17€  25€
Carotte, chou chinois, soja, pois mangetout, navet long, cacahuète et sésame

salade césar au poulet fermIER  17€  26€
Sucrines craquantes, croûtons de focaccia au romarin, anchois, viande de Grison et Pecorino

CARPACCIO DE SAUMON   27€
Parfumé aux champignons et citron

TARTARE DE THON ET FOIS GRAS POÊLÉ  29€
Sur une mousseline de patate douce, graines de courges torréfiées et mayonnaise au wasabi

CALAMARS FRAIS EN FRITURE CROUSTILLANTE   29€
Mayonnaise au yuzu et ciboulette

Origine de nos viandes : FranceLes entrées

Penne all’arraBiata et basilic frais  25€

Raviolis aux gambas et citron vert 28€ 
Petit jus corsé parfumé à l’estragon

linguine BLACK & WHITE Aux moules bouchots  29€
et artichauts violets, Avec une crème curry  

GNOCCHI à la crème de truffes d’automne  29€

risotto crémeux Lamelles de poulpe et artichauts violets   30€

Les pâtes et riz

POKÉ SAUMON GRILLÉ 28€
Pavé de saumon grillé, avocat, champignons bruns, enoki, edamame, algue ‘‘wakame’’

Tataki de Saumon au lait de coco et curry vert  30€
Asperges vertes, courgettes, daïkon et sauce ponzu

Tataki de Thon mariné aux sésames grillés  31€
Légumes croquants et sauce miso

Thon pané  31€
Coleslaw aux sésames, salade mixte, sauce Thonkatsu

PAVé DE CABILLAUd  34€
Beurre blanc à l’orange et spaghetti de légumes

Poulpe grillé sur la braise  39€
Sauce aux oignons grillés et graines de courge torréfiées

loup grillé, Accompagné d’une sauce beurre blanc  48€

Les poissons

Tartare de filet de boeuf façon ‘‘ tigre qui pleure ‘‘  34€

cheeseburger bacon, Reblochon, sauce à la noix et oignons frits  34€

Coquelet désossé, Parfumé au miso blanc et à l’orange  40€

Filet de Boeuf 250g, Béarnaise maison à la tomate séchée 42€

Origine de nos viandes :  France,, Allemagne, ArgentineLes viandes



Duo de petits burgers
ou
Lamelles de Saumon juste saisies
or
Suprême de poulet rôti
with
une boule de glace

22€jusqu’à 14 ansLes pitchoun’s

Boule de crème glacée ou sorbet artisanale  5€

Notre séléction d’entremets et tartes du moment  14€
Desserts réalisés par Steve Moracchini élu chef de l’année au Gault et Millau  

Café gourmand  17€

notre jw cheesecake aux agrumes  19€

cookie géant façon snickers et sa glace à la vanille  19€

Les desserts

En garniture
Sucrine en croque-au-sel  6€

Poêlée de champignons  6€

Poêlée d’épinards frais sautés minute  6€

Frites croustillantes  6€

Coleslaw de choux blanc et violet, vinaigrette japonaise  7€

Soupe miso au saké  7€

Purée à la truffe d’automne  9€

Riz sauté japonais  10€



Côté Sushi

Maki 6 pièces

VEGGIE | Concombre | Avocat | Yuzu kumquat 10€

saumon label rouge | Wasabi   12€

Thon rouge du pacifique | Fromage à la ciboulette  14€

Saumon label rouge | Wasabi  6€
 
saumon flashé | Sauce Teriyaki 6€

Thon rouge du pacifique | Wasabi  8€

Thon Rouge flashé | Miso  8€

Nigiri 2 pièces

servi avec julienne croquante & sauce ponzu maison 

Saumon label rouge  12€

Thon rouge du pacifique  14€

Sashmi 4 pièces

SPICY TUNA 
Tartare de thon épicé | Avocat | Ciboulette | Tobiko orange | Teriyaki | Sauce épicée 26€

Signature Roll 8 pièces

Snow Roll  18€
Saumon | Cream cheese | Zeste de citron vert 

Tuna Sweet Chili  24€
Avocat | Sauce teriyaki | Panko frit | Ciboulette | Oignons frits

Spicy Dragon Roll  26€
Saumon épicé | Avocat | Concombre | Jalapeños | Yuzu kosho spicy

California Roll 8 pièces

servi avec la sauce yuzu jalapeños 

Fried Snow Roll  18€
Saumon | Cream cheese | Sauce Teriyaki

Crispy Salmon  18€
Saumon | Avocat | Oignon nouveau

Crevette Ebi Tempura  24€
Gingembre au miel | Tobiko vert | Avocat | Concombre

Crispy Roll 8 pièces

sushi set 6 pièces  18€
Nigiri saumon | Nigiri thon | Saumon flashé | Thon flashé | Gunkan thon épicé | 
Gunkan saumon au sel de viking 

Rock’n’Roll 14 pièces  28€
4 Dragon spicy | 4 Tuna spicy | 3 Maki concombre | 3 Maki avocat

Dégustation 26 pièces  60€
8 Crispy salmon | 8 Dragon spicy | 6 Maki thon | 2 Nigiri saumon | 2 Sashimi saumon

Les plateaux

Taxes and service included Vegan

Palais Stéphanie Beach
50 Boulevard de la Croisette, 06400, Cannes | +33 (0)4 92 99 52 82


